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BRIYOS

10-12 kisilik Gerekli malzeme:
4.5 su bardagi un

1 kahve fincani tozseker
1 kahve fincani sit

1 cay kasigi tuz

4 kahve fincani margarin
3 yumurta

5 tath kasig kuru maya

1 limon suyu

1 yumurta sarisi,
hindistancevizi

Un, tozseker, sit, tuz, margarin, 3 yumurta, limon suyu ve kuru mayayi derin bir kapta karigtirin. Dzgun bir
hamur elde edinceye kadar yogdurun. Uzerini drtlp sicak bir yerde 20-25 dakika bekletin.

Dinlenmig hamurun dértte birini ayirin. Kalan doértte ¢ hamurdan 24 blylk parca koparin. Herbirine top sekli
vererek yaglanmis tepsiye dizin. Bu hamurlarin ortalarina bastirarak birer cukur agin.

Hamurun kalan ddrtte birlik kismindan 24 adet kii¢ik top yapin. Tepsiye yerlestirdiginiz blyUk toplardaki gukur
yerlere yerlegtirin. Bu sekilde 30 dakika mayalanmak Gzere bekletin.

Uzerlerine yumurta sarisi st-rinp hindistancevizi ile stsleyin. 190 dereceye ayarli firinda yaklasik 15 dakika
pisirin. Servis yapin.
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