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BRIYOS

10-12 kigilik

Gerekli malzeme:
Uzerine slirmek igin

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kasidi hindistancevizi
Mayali hamur malzemesi:
4.5 su bardagi un

1 kahve fincani tozseker
1 kahve fincani sit

4 kahve fincani margarin
3 yumurta, 1 limon suyu
5 tath kasigi toz maya

1 cay kasigi tuz

Mayall hamuru hazirlayip Gzerini temiz bir bezle 6rtiin. 20-25 dakika sicak bir ortamda bekletin.

Hamurun dortte birini ayirin. Kalan hamuru 24 esit pargaya bolin ve top sekli vererek yaglanmis tepsiye dizin.
Hamurlarin ortalarina bastirarak birer cukur acin.

Ayirdiginiz hamurdan da 24 kiguk top yapin. Tepsideki hamurlara actiginiz cukurlara yerlestirin. 30 dakika
mayalanmak Uzere bekletin.

Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Hindistancevizi ile susleyip 190 derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Servis

yapin.
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