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BRIYAM

4 orta boy patlican
5 orta boy patates
2 blylk sogan

5-6 adet yesil biber
4 adet domates
4-5 dis sarmisak
200 gr margarin
Kekik

Tuz

Karabiber

Patlicanlar dograyip tuzlu suda bekletirken, patatesleri 1 parmak kalinliginda halka halka, soganlari ay
seklinde, biberleri de 1 parmak kalinhiginda dogruyoruz. Domatesin 2 tanesini dilimlerken digerlerini rendeleyip
icine dovulmig sarmisaklari katiyoruz. Patlicanlarin suyunu stiziip siktiktan sonra firin tepsimize dizmeye
basliyoruz. Patlicanlarin Ustline patatesleri, onun Ustiine soganlarla biberleri diziyoruz. Igine sarimsagi, tuzunu
ve karabiberini ekledigimiz domates rendesini tepsinin her yerine gelecek sekilde ddkiyoruz. En Uste de
domates dilimlerini dizip biraz kekik serpistiriyoruz. Eritilmis margarini tepsiye gezdiriyoruz. 180 derece isitiimig
firnda 1 saat sebzeler iyice yumusayincaya kadar pisiriyoruz.
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