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BRIOCHE

Malzeme:

250 gr Bizim Mutfak Un

1 kahve fincani sit

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi yas maya

1 adet yumurta

1 cay kasigi Tuz

75 gr Bizim Mutfak Margarin
1 corba kasigi yesil zeytin
5-6 yaprak kurutulmug domates
Uzeri icin :

1 adet yumurta

Oncelikle sitii ihtin. Ik siite yas maya ve tozsekeri ekleyip maya eriyene kadar iyice karistirin. Sirasiyla 1
yumurta, 1 yumurta sarisi, tuz, magrarin, ¢ekirdekleri ¢ikartilip dilimlenmis yesil zeytin ve zar seklinde
dogranmig kurutulmus domatesi ilave edip iyice karistirin. En son olarak unu ekleyerek yumusak bir hamur elde
edene kadar yogurun. Eger hamurunuz ¢ok civik olursa (yumurtalarin blydklagine gére degisebiliyor) bir miktar
daha un ilave edebilirsiniz. Kaliplari iyice yagladiktan sonra ceviz blyukligunde yuvarladiginiz hamurlar
kaliplara alin ve parmaginizla hamurlarin ortasinda bir gukur olusturun. Bu ¢ukurlara daha ki¢Uk yuvarladiginiz
hamurlar yerlestirin. Kaliplara yerlestirdiginiz hamurlarin Gzerini streg filmle kapatip 40-45 dakika mayalanmasi
icin sicak bir yerde bekletin. Daha sonra hamurlarin Gzerine yumurta sarisi strip énceden isitilmis 190 derece
firnda iyice kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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