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BRIYOS EKMEGI

St 80 ml.

Yumurta 4 adet

Tereyadi 200 gr.

Tuz 24 gr. (2 tath kasigi)
Beyaz un 575 gr.

Seker 70 gr.

Kuru maya 1 yemek kasigi

Sat, yumurta ve eritilip ilitilmig tereyadini pisirme haznesine koyun.

Daha soma kalan malzemeyi yukandaki sirayla ilave edin. 4 numaral pisirme programini, 2 numarali kizartma
seviyesini ve 1000 gr. ayarini segin.

Baglama-durma diigmesine basin. Programin bitiminde makineyi a¢ip pisirme haznesini digari ¢ikartin.
Ekmegi haznenin iginde hafifce iimaya birakin.

Not: (Moulinex HBB & Pide Ekmek Yapma makinesi icindir)
Meshur Fransa ekmegi olan Briyos, bir ddnem Fransa sarayinda en ¢oktiketilen beyaz ekmek iken, bugiin
Fransa yemeklerini tamamlayan bir lezzet.

ML® Briyos icin tiklayin
ML® Briyos (gorsel)
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