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BRIOCHE

500 gr.un

1 blyUk paket margarin
2 yumurta

1 kahve kagi§i maya
Tuz

Limon kabugu rendesi

Unu hamur tahtasina eleyin. Ortasini agip mayayi koyup ilik st veya su ile ezip unun bir kismini mayayla
karigtirin. Kalan unu mayanin tizerine Orterek ilik bir yere koyun. Unun Gzeri gatlayinca hamurun tekrar ortasini
aclp yag, bir yumurtayi, etrafina tuzu ve limon rendesini koyup bir hamur yapin. Uzerini értiip iki misli oluncaya
kadar mayalandirin. Mayalanan hamurdan kii¢lk pargalar alip elle sekil verip yaglanmig firin tepsisine dizin.
Uzerine yumurta sarisi siriin. Arzu ederseniz susam veya ¢orek otu serpebilirsiniz. Orta hararetli firinda altini
Ustlind pembe renkte pigirip servis yapin.
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