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BRIOCHE

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram un

2 yemek kasigi seker
Yarim paket maya
250 mililitre sit

2 adet yumurta

100 gram tereyagi

1 cay kasigi tuz

Tereyagini oda sicakliginda beklettikten sonra 2 yemek kasigi stt ve yarim paket yas mayayla birlikte karigtirin.
Kalan stttn iinmasini bekleyin. Tuz, seker ve mayayi ilave ettikten sonra tereyagi ve unu da karistirip stte
ekleyin.

Yumurtalardan birini igine ekledikten sonra harci 5 dakika yogurun. Uzerini temiz bir bezle értiin ve 1 saat
dinlenmesini saglayin. )

Kek kalibiniza yagl kagidi serin. Sekiz pargaya boldiiginiz hamurlari elinizle yuvarlak kaliba dizin. Uzerini folyo
ile kapladiktan sonra buzdolabinda 15 dakika bekletin. Yumurtanin geri kalanini ¢irptiktan sonra hamurun
Uzerine sdrdn.

200 derece firinda 45 dakika pisirdikten sonra ilik olarak servis edebilirsiniz.
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