—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BRIOCHE

500 gr.un

100 gr toz seker

1 cay kasigi tuz

15 gr toz maya

4 adet yumurta

1 adet portakal kabudu rendesi
300 gr margarin

150 gr kasar peyniri

Seker, tuz ve mayayi bir kapta harmanlayin.

Unu eleyerek karisima ilave edin.

3 yumurta, margarin ve rendelenmis portakal kabugunu unlu karigima ekleyip yogurun.
35 dakika mayalandirin.

Bu sirada peyniri kiip seklinde dograyin.

Hamuru ceviz blyUkliginde parcgalar haline getirerek peynir dilimlerini igine yerlestirin.
Brioche kaliplarina yerlestirdiginiz hamurlari 30 dakika oda sicakliginda dinlendirin.
Uzerlerine yumurta sarisi strtip, 200 C'ye isitilmig firnda 30 dakika kadar pisirin.
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