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BREZILYA USULU PILAV

MALZEMELER (4 Kisilik)
250 gr. kiyma

2 su bardagi piring

1 tatlikasgi salca

1 dis sarimsak

2 adet sogan

300 gr sulu domates

6 corbakasig zeytinyagi
600 gr etsuyu

tereyagdi ya da margarin
toz kirmizi biber
maydanoz

tuz

HAZIRLANISI

Pirinci bir tencereye koyun, etsuyu ve tuz ilave edip kaynatin.

AgJzini kapatip 200 derecelik firinda yaklasik 15 dakika birakin. Pirin¢ etsuyunu ¢gekmeli. Bu arada soganlari ve
soyulmus sarimsaklari ince ince kiyip dért gorbakasigi zeytinyaginda éldiriin. Kaynar suda birka¢ dakika
beklettiginiz domatesleri soyun, ikiye dograyip ¢ekirdekli kismini temzleyip, ¢ikarin, seritler halinde dograyin.
Domatesleri pirince ekleyin ve 5 dakika kadar pisirin. Bu arada kiymayi iki gcorbakasidi zeytinyadinda ¢evirin.
Bir kapta, catal yardimiyla piringleri ayirin ve ceviz buyUkligtnde tereyadi veya margarini katin. Kiymayi,
domatesleri ve bir kepce etsuyuyla karistirdiginiz salcayi ekleyin. )
Karigima aci toz kirmizi biber ilave edip karistirin. Isiya dayanikl bir firin kabini yaglayin, pirinci koyun. Ustiine
kusbasi iriliginde biraz tereyadi veya margarin koyun. Kiyilmis maydanozu serptikten sonra énceden isitilmis
200 derecelik firnda 8 dakika kadar pisirin.
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