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BREZILYA ICLI KOFTESI COXINHA

https://migros.com.tr

2 adet tavuk g6gsu

1 adet domates

1 adet havug

4 adet taze sogan

2 dig sarimsak

Yarim demet maydanoz
1 kasik zeytinyag!

Tuz

Karabiber

2 su bardag tavuk suyu
Aldigi kadar un

1 corba kagigi siviyag

1 adet yumurta

1 corba kasigi sut

100 gr. galeta unu

2 yemek kasigi siviyag

1. Tavuk g6guslerini haglayin, didikleyin.

2. Dogranmis domates, taze sodan, rendelenmis havug , sarimsak rendesi, ince kiyilmig maydonoz , didiklenmig
tavuk etleri bir kapta karigtirin.

3. Uzerlerine 1 yemek kasigi siviyag, 1 yemek kasigi tavuk suyu ve tuz, karabiber ekleyin.

4. Bagka bir kaba un dokin, ortasini a¢in ve sogumus tavuk suyu ile 1 yemek kasigi sivi yag ekleyin.

5. Hamur yapismaz bir kivama gelinceye dek yogurun.

6. 10 dakika bekletin.

7. Sonra hamurdan ceviz blyUkligiinde pargalar alinarak avug igerisinde tipki pogaca yapar gibi agin.

8. Ortasina malzeme koyun ve kenarlari Uste getirerek bohga gibi katlayin.

9. Bu iglemi yaparken hamurun yirtiimamasina ve tamamen kapali olmasina ézen gdsterin.

10. Bagka bir kapta 1 yumurta 1 yemek kasigi st ile ¢irpin.

11. Bohg¢a halindeki hamurlari 6nce bu karigima batirin ardindan galeta ununa bulanarak kizmig yagda kizartin.
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