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BRETZEL (FRANSA)

500 gr.un

Bir tutam tuz

200 gr. pudra sekeri

1 yumurta aki

350 gr. tereyad

Vanilya

Fondan:

150 gr. eritilmis margarin
250 gr. aci gikolata,

Bir kap icinde pudra sekeri yag, yumurta aki, tuz, vanilya hepsini beraberce carpiniz.
Bu karigima azar azar un yedirerek ilave ediniz ve top gibi yuvarlayiniz.

10 dakika Uzerini bir bez ile 6rtinz. Dinlendiriniz.

Hamuru hazirladiktan sonra bir ka¢ parcaya ayiriniz aginiz.

15 cm. uzunlugunda kursun kalem gibi yuvarlak pargalara béliniz.

Her bir parcayi ki¢uk kaliplar ile kesiniz.

Sekillendirilip firinda pisiriniz.

Finndan g¢ikarinca soguduktan sonra izerlerine gikolat fondan doékundz.

Fondan:

150 gr. eritilmis margarin, 250 gr. aci gikolata, kii¢iik bir kap iginde ¢ikolata benmari Gzerine oturtulup margarin
ilave ediniz. lyice eridikten sonra karistiriniz, ve atesten aliniz. Donmadan biskivi Uzerine dékintz. Bir slre
donmasi i¢in bekleyiniz.
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