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BRETON CORBASI

250 gr kuru fasulye

1 adet orta boy kuru sogan
1 cay kasigi tuz

6 su bardagi et suyu

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kagig margarin

Kuru fasulyenizi aksamdan ilik su ile 1slatin. Ertesi giin didUkIU tencerede 30 dakika kaynatin. Ayri bir tencerede
1 yemek kasigdi sivi yag ile ince Kiyilmis soganinizi kavurun, tzerine et suyunu katin. Tuzunu ekleyin. Kuru
fasulyeyi de katarak 10 dakika kaynatin. El blendiri yardimiyla fasulyenizi ezin. Ayri bir tavada 2 yemek kagigi
margarini eritin. Igine pul biber ekleyerek yakin.corbanizi yakilan yag ile servis yapin.
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