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BRESE USULU TAVUK

MALZEMELER
Tavuk budu 2 adet
Krema 100 gr.

Sirke yarim su bardag
Tereyadi 1 kasik
Biberiye 1 tath kasigi
Tuz ve karabiber

YAPILISI

Tavuk butlarinin derilerini yizip atin. Tereyagini bir tavada eritip butlari alth GstlU altin sarisi renk alincaya kadar
kizartin. Sonra Ustline krema ve yarim su bardag sirkeyi bogaltin. Orta kivamdaki ategte 20 dakika kaynatin
ama indirmeden bes dakika énce tuzunu atin. Uzerine biberiye ve karabiber ekip servise sunun.
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