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ALMAN SIMIDI

www.sef llah .com

1 paket kuru maya

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyagd
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Alabildigi kadar su

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Toz seker

Zeytinyag!

Karigtirma kabina 4 su bardagi unu alin. Unun tzerine 1 tath kasidi tuz ilave edin. Unun ortasina havuz agip
icine 1 paket kuru maya ilave ederek karistirin. Daha sonra unun ortasina 1 ¢cay bardagi stt,1 ¢corba kasigi
tereya@i yarim ¢ay bardagi zeytinyadi ilave edin. Birazda ilik su ilave ederek ilk énce havuzun igini daha sonra
unun tamamini karigtirarak hamuru yogurun. Hamuru uzun geritler haline getirin. Daha sonra hamurun ug
kisimlarini birlestirin. Birlestirdiginiz hamurun ug kisimlarini i¢ i¢ce gegirip firin tepsisine alin. Uzerine strmek igin
bir kaba 1 yumurta sarisi, toz seker ve zeytinyadi ilave edip karigtirin. Aiman simitlerinize stirerek énceden
isitilmig olan 180 derecelik firnda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:166729 « adi:Alman Simidi « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:11.04.2025 - 16:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/brecer-vt8339
https://www.sefabdullahusta.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/alman-simidi-166729.jpg
http://www.tcpdf.org

