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BRECER

6 kahve fincani un

5+1/2 gay kasidi tereyagi
1 kahve fincani kadar su
1 gorba kagig! tuz

Ustu icin:

2 yumurta sarisi,

1 ¢orba kasigi kimmel

Yapimi: Hamur yogurma mermerine unu eleyerek dokmeli. Ortasini gukurlastirmali Buraya kig¢ik pargalara
dogranmig ve yumusatilmis tereyagini, tuzu ve suyu katip karisimi yogurarak hamur durumuna getirmeli.
Hamurun Gstind nemli bir bezle sarip serin bir yerde iki saat kadar dinlendirme!!. Dinlendiriimis hamuru yirmi
esit pargaya bollp her pargayi 6nce bir, sonra iki avugla bastirarak ve ovalayarak serge parmagi kalinhiginda
yirmiger santim uzunlugunda bastonlar durumuna getirmeli. Sonra bu bastonlari birbirine gegmis Ikiser simit
bicimine getirmeli ve hafifce islatiimig bir firin tepsisine aralikli olarak yerlestirmeli.

Beri yanda iki yumurta sarisini bir ¢atalla hafifce ¢irptiktan sonra bunlari firgcayla brecerlerin Gzerine strmeli.
Kimmelleri de serpistirdikten sonra orta 1sili bir firinda yirmi dakika kadar tutarak brecerleri pisirmeli. Mimkinse
firnisisini 15 dakika Ustten, 5 dakika alttan vermeli. Tepsi firndan ¢ikarilinca brecerlerin sogumasini beklemeli.
Sonra bunlari tepsiden ¢ikarip servis tabagina almall.
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