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BRECER

250 gr.un

12 gr.tuz

110 gr. tereyagdi

70 gr.su

2 adet yumurta sarisi

1 corba kasig kimmel

1) Hamur agilan yere, 250 gram un eledikten sonra ortasini agmali ve bu yere 110 gram tereyagi, 10 gram tuz ile
70 gram da su ilave ederek, yogurmak suretiyle hamur yapmali ve 1-2 saat dinlendirmelidir.

2) Sonra dinlendirilmis bu hamuru yirmi misavi pargcaya kestikten sonra her bir kliglik parganin Usttine evvela
bir, sonra da iki avug ile bastirmak ve ovalamak suretiyle bu hamurlari serge parmagin yarisi inceliginde 20
santim kadar uzatmali sonra da bunlara, ¢ifte simit biciminde bir sekil verdikten sonra hafifce islatiimig bir firin
tepsisine siralamalidir.

3) Diger taraftan da, ¢atal ile birka¢ defa ¢alkalanmig, 2 yumurta sarisini, firga ile bu hamurlarin Gstlerine stirmeli
ve bu hamurlarin Ustlerine de 1 ¢orba kasigi kimmeli mitesaviyen serptikten sonra bunlari orta hararetteki
firnda 20 dakika kadar pisirmelidir. (Firn harareti 15 dakika Ustten 5 dakika da alttan verilmelidir).
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