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BRAKANA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru igin:

250 gram tereyagi

2 su bardagi aycicek yagi
2 su bardagi sut

6 su bardagi un

4 adet yumurta (2&apos;sinin sadece sarisl )
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilin

Serbeti igin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

1/2 adet limon

Brakana tatlisi icin stt, kati yad ve siviyagi derin ve yayvanca bir tencereye alin.

Kati yag eriyip tUm malzeme tikurdayincaya kadar isitin.

5 bardak unu kontrollG olarak ekleyin ve sicak sivi malzemeye yedirin.

Bunu yaparken ara ara tencerenin tabanina dévdurerek hafifce tavlayin.

Un helvasi kivaminda malzemeyi bir tepsiye yayip a¢ik ortamda sogutun.

Bu énemli ¢lnki bir sonraki asamada ekleyecegimiz yumurtalar pisirmemesi gerekiyor.
Soguyan brakana tatlisi hamuruna yumurtalari ekleyin.

2 bitin yumurtaya ilave 2 yumurtanin da sarisini kullanin.

Malzemenin 5 su bardagi un kaldirirh@ini kontrol edip 1 bardak ilave unu ekleyin.

Bu adimda un miktarini az ya da ¢ok hale dénasturebilir yahut ihmal edebilirsiniz.

Karbonat, kabartma tozu ve vanilini ilave edip yogurun.

Ozlesen hamurdan ( icerigindeki yad sebebiyle 1slakc¢a olsa da ele yapismayip toparlanmali ) kiigiikce bir
mandalina blyukliginde pargalar kopartip avcunuzda yuvarlayin.

Yagl firn tepsisine birbirine degmeyecek sekilde dizin.

Eskilerin deyimiyle ortasina parmak bastirip bir "gdbek deligi" agin.

180 derece firinda nar gibi oluncaya degin yaklasik yarim saat firinlayin.

Bu tathinin bir 6zelligi de tatl ve serbetin sicak olmasidir.

Tatlyi finna verirken serbeti de es zamanl ocaga koyup agdali olmayacak bir kivamda hazirlayin.
Tatlinin ve serbetin ilk sicadi gider gitmez, iki G¢ dakika igerisinde bulusturun.

Oda sicakh@ina indikten sonra sogutup servise alin.
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