B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BOZYAZI USULU KABAK CORBASI (MERSIN)

1 adet kabak

4 adet domates

1 adet sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1 ¢orba kasigi bulgur

1 corba kasigi margarin
6 su bardagi su

Nane

Tuz

Sogani rendeleyin ve bir tencerede yag ile kavurun. Kabagi yikayip rendeledikten sonra soganlarin tizerine ilave
edin. Rendelenmis domatesleri de ekledikten sonra suyunu da ilave edip kaynamaya birakin. Kaynadiktan
sonra ylkanmig bulguru da ekleyerek kisik ateste yaklasik 10 dakika daha kaynatin. Tencereye ocaktan alip 5
dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.
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