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BOZULAN KONSERVE NASIL ANLASILIR

https://www.turkiyegazetesi.com.tr

Sebzeleri pisirmenin yaninda kurutma gibi yéntemler de tercih edilebilir.

Konserve yaparken cam kavanoz kullanilmali, plastik kullanilacaksa da muhakkak onayli malzeme olmali.

Sekli bozulmus ve pasl kapaklar hi¢bir sekilde kullaniimamali ve kapaklar kullanmadan 15-20 dakika slresince
kaynatiimali. Ayrica kavanoz kapaginda herhangi bir sizinti ve siskinlik olmamali.

Gidalar asitlik derecesine dikkat edilerek uygun sicaklik ve sire kombinasyonuyla pisirilmeli.

Konserve kullanilmadan agildidinda e@er renk, tat, koku gibi degisimler varsa higbir sekilde tiketilmemeli.
Marketten alinan konserveler i¢in SKT, resmi kurum izin beyanlari dikkatlice takip edilmeli.
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