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BOZA

3 Su Bardagi Bulgur

2 Kahve Fincani Piring

1 Kibrit Kutusu Yas Maya
1 Tath Kasigi Toz Targin
1 Avug Leblebi

3 Su Bardagi Toz Seker

Bulguru aksamdan bol suyla islatalim. Ertesi glin bulgura pirinci de katip, iyice yumusayincaya kadar pigirelim.
Mikserle ¢irptiktan sonra ince stizgegten gegirelim. Bu karisimi kisik atese koyalim ve igine sekeri katalim. Seker
eriyene kadar karigtiralim. limaya birakalim. Arada karigtirmayi ihmal etmeyelim.

Iidiktan sonra icine eski boza ya da ilik suda ezilmis mayayi ekleyelim. lyice karigtirip, tencerenin agzin
kapatalim. 20-25 derecelik bir yerde (tencereyi battaniyeyle de sarabiliriz) ara sira karigtirilarak 2-3 giin
bekletelim. Boza kabarmaya basladiginda olmus demektir. Servis slrahisine alalim. Uzerine targin serpip
leblebiyle susledikten sonra servis yapalim.

Not: Bozayi hazirlarken yas maya yerine 1 su bardagi eski boza da kullanabilirsiniz.
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