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IZMIR BOYOZU

2 su bardagi beyaz un

3/4 (U¢ ¢ceyrek) su bardagi soduk su

1 tath kasidi elma sirkesi

1 tath kasidi sizma zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi zeytinyag

1 kase haglanmig rendelenmis patates
4 adet haglanmig yumurta

Hamur malzemelerini yogurma kabina alin ve 10 dakika yogurun.

Uzerini 6rtlp yarnm saat dinlendirin.

Hamuru ceviz buyUkliginde bezelere yuvarlayin.

Bezelerin hepsini 10 dakika zeytinyaginda bekletin ve her birini teker teker tezgdha alip yaglayin.

Bir miktar merdane ile incelttikten sonra katmer hamuru agar gibi tezgahin Gizerinde havalandirarak gevirin ve
acin ya da merdane ile acabildiginiz kadar agin.

Hamuru 4 esit parcaya bolln ve tuz serptiginiz patatesli hargtan uzun kenarina yayin ve rulo yapip kivirin.
Her bir bdregi 5 dakika daha yadda beklettikten sonra tepsiye dizin ve énceden isitiimis 200 derecelik firinda
kizarana kadar pisirin.
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