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BOYOZ (iZMiR)

https://www.elele.com.tr
500 gr un

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi limon suyu

Tuz

Yeteri kadar su

Arasi igin:

100 gr eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi aygicegdi yad
1 cay bardagi tahin

2 yemek kasigi aygicek yag!
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Hamur icin gerekli malzemeleri derin bir kapta karigtirin. Yumusak kivamli bir hamur elde edinceye kadar su
ilave ederek yogurun. Gzerini nemli bir bezle drterek 1 saat dinlendirin. Hamurdan portakal buyUkliginde
bezeler koparin. Pasta tabagi blyuklinde agip Uzerine tereyagi ile aycicedi yadi karisimini sdrtin. Kalan diger
bezelere de ayni islemi uygulayin. Birinci hamuru biraz oklava ile agtiktan sonra elinizle gerdirerek yufka gibi
acin. Uzerine tahin ve aygicegdi yagi karigsimini gok ince bir tabaka olarak strtin. Tim kenarlar ortada
birlestirerek dikddrtgen seklini elde edin. Rulo seklinde sarin. Bir gece dinlendirin. Hamurdan istediginiz
blyUkllkte bezeler kesip yagl kagit serili tepsiye dizin. Gzerine elinizle hafif bastirnn. Yumurta sarisi strdin.
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda kizarincaya kadar pisirin.
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