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BOYOZ (iZMIR)

1 kilogram un

2 tath kasig tuz

1 tath kasidi seker

1 su bardagi sivi yag

Unu eleyin. Tuz ve seker ilave ederek karistirin.

Ik suyla biraz sert bir hamur yogurun.

15-20 dk yodurduktan sonra 15 dakika bekletin.

Daha sonra hamuru silindir haline getirin.

Silindirden 20 adet minik bezeler alip yuvarlayin. Bu minik bezeleri de 15 dakika bekletin.
Bezeleriniz dinlendikten sonra tatli tabagdi buytkliginde agip altini ve Gstinl yaglayin.
5 tanesi Ust Uste gelecek sekilde 15 dakika daha bekletin.

Hamuru, mUmkan oldugu kadar ince agin ve tekrar yaglayip bohca gibi sarin.

Tekrar 15 dakika bekletin.

Sonrasinda 3-4 parmak kalinhdinda pargalar koparip ortasina iki parmaginizla bastirin.
Yagl tepsiye dizdiginiz boyozlari firina verip st alti kizarana kadar pisirin.
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