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BOULANGERE

https://www.hurriyetaile.com

1,5 kg. Patates

125 gr. margarin

1 tutam tuz

5 ¢orba kasigi maydanoz
350 gr. sogan

1 cay kasig taze karabiber
1 It. et suyu

Kabuklari soyulmusg patatesleri 2 mm kalinliginda dilimler halinde kesin. En glzel ve esit buyUklikteki dilimleri
ust taraf i¢in ayirin. Firninizi 230 c'ye getirip 1sitin. Dilimlenmig patatesleri piyaz dogranmig sodanlarla karistirip
tuzlayin ve biberleyin. Dikdértgen firin tepsisini biraz yaglayin. Soganli patates dilimlerini kabin igine diizgtince
kat kat dizin. Ust0 i¢in ayirdiiniz dilimleri sikica yanyana bitisecek bi¢imde dizip Uzerlerine et suyunu ve
ardindan eritilmis margarini gezdirin. Tencereyi kapaksiz olarak énceden 230 derecede isitiimig olan sicak firina
sUrerek patatesler hafifce renk alincaya kadar yaklagik 20 dakika pisirin. Firinin isisini 175 dereceye dusUrUn.
Pisme sirasinda diiz durmalari igin ara sira patateslerin Gzerlerine tencere kapagini ters gevirip bastirin. Kapta
hi¢ et suyu kalmayincaya kadar yaklasik 1 saat daha pisirmeyi sturdirtn. Firindan alin. Uzerine ince kiyllmig
maydanoz serperek servis yapin.
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