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BOUILLABAISSE

https://www.kotanyi.com

1 paket balik fileto

1 paket Kotanyi tavuk cesnisi
150 g dogranmig sogan

6 cay kasigi zeytinyadi

11 su ya da balk suyu

200 g kip dogranmis patates
Kotanyi sarimsak tozu

3 tath kasigr domates piresi

Zeytinya@ini kizdirarak sodanlar yumusayincaya kadar pisirin. Patates ve domates plresini ekleyin ve su ilave
edin. Tatlandirmak igin tavuk seasoning paketinin yarini ekleyerek 15 dakika pismesi i¢in kendi haline birakin.
Balik filetolarini bltiin halde karisima ekleyerek 15 dakika kadar daha pismesi icin birakin. Son olarak kalan
tavuk seasoning ve sarimsagi ekleyin.

Not: Taze beyaz ekmek ve biraz domatesli pesto sos ile servis edebilirsiniz.
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