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BOUGATSA

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram yufka

200 gram irmik

800 ml sut

100 gram tereyagi

150 gram seker

1 cay kasig vanilya

Pudra sekeri ve targin (servis igin)

Tereyagdini eritin ve yufkalarin arasina surmek igin kenara ayirin.

Bir tencerede siit, seker ve vanilyayi karistirarak kaynatin. Kaynadiktan sonra irmigi ekleyip koyu bir kivam
alana kadar karigtirin.

Irmikli harci ocaktan alip sogumaya birakin.

Yufkalari tezgaha serip, aralarina tereyagi surerek kat kat dizin. Hazirladiginiz irmikli karigsimi yufkalarin Gzerine
esit sekilde yayin.

Yufkalar bohga seklinde kapatip, dnceden isitiimis 180 derece firinda zeri kizarana kadar pisirin.

Pisen Bougatsa&apos;y! firndan ¢ikarin, Uzerine pudra sekeri ve targin serpip dilimleyerek servis edin.
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