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BOSTANALI TAS KEBABI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

1 kg yagdsiz kuzu eti

2 adet iri sogan

2 yemek kagsidi domates salgasi
Y2 su bardagdi sadeyagd

Karisik baharat

1 kahve fincani nar pekmezi

Y2 demet yesil sogan

1 demet maydanoz

Tuz

BiyUk bir tavaya, et yikanip kusbasi dogranarak konulur. Soganlar temizlenip baglari kesilir ve kabuklari
soyulup iri iri dogranarak etin tzerine ilave edilir. Et ve sodanin Uzerine salga, tuz ve baharat dokilip
harmanlanarak biyUk bir tasin igine alinir, karigtirilip tavaya ters kapatilir. Yag ve az su ilave edilerek ¢ok kisik
bir atesin Gzerinde, suyu bittiginde tamamlanacak sekilde U¢-dort saat pigirilir. Pisince atesten alinip, ayiklanmig
ve kiyilmis yesil sogan, maydanoz, tuz ve nar pekmezi karistirimak suretiyle tasin etrafina dokdlir. Sekli
bozulmadan tepsiyle sofraya alindiktan sonra tas kaldirilip servis yapilir, beyaz pilavla yenilir.
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