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BOSTANA (SANLIURFA)
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4 Adet Orta Boy Domataes

2 Adet Yesil KOy Biberi

1 Adet Kirmizi Biber

0,5 Demet Maydonoz

2 Su Bardagi Semizotu (yapraklari ve ince dallarn kullanilacak)
3 Adet Taze Sogan

1 Dis Sarimsak

2 Yemek Kagidi Sirma Zeytinyagi
0,5 Limon Suyu

3 Yemek Kasidi Nar Eksisi

1 Adet Orta Boy Salatalik

1 Adet Salatalik

Tuz

2 Yemek Kagidi Toz Kirmizi Biber
2 Tath Kasigi Kuru Nane

1 Yemek Kasigi Toz Sumak

1,5 Su Bardagdi Su

Bostana salatamizi yapmaya domateslerin kabuklarini soyarak baslayalim.

Ardindan domatesleri mercimek tanesinden daha kiiglk dograyin.

Biraz zor olacak ama salatayi yedikten sonra, buna degecektir. Ayni sekilde salatalikta bu sekilde
dogranmalidir. Kalan malzemelerin hepsini bdyle dograyin.

Simdi kirmizi biberlerin ¢gekirdeklerini temizleyerek, ayni sekilde dograyin.

Maydanozlari ince sekilde kiyin. Taze soganlar kiigik dograyin.

Semizotunun yapraklarini klicik dograyin.

Malzemelerin hepsini derin bir k&senin igine koyun. Bir dig sarimsag! igine rendeleyin.

Ayri bir yerde sizma zeytinyagdini, nar eksisi ve limon suyunu karistirin. Igine tuz ile diger baharatlari ilave edin ve
iyice karismasini saglayin.

Yarim su bardag@i su ilave ederek, biraz sulanmasini saglayin. Salata malzemelerine hazirladiginiz sosu dékin
ve birlikte harmanlayin.

Salatanin i¢ine kalan bir bardak suyu da karistirin. Bostana salatanizi glizel bir salata tabadina koyun.
Sevdiklerinizin begenecegdini disinlyoruz.
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