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BOSTANA (SANLIURFA)

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet domates

1 adet salatalik

1 adet sogan

1 demet maydanoz
Geyrek demet semizotu
8 sap nane

1 tath kasidi nar pekmezi
2 adet yesil sivri biber

Domatesleri sicak suda iki dakika tuttuktan sonra soguk sudan gegirip kabuklarini soyun. ince ince dograyin.

Soganlari ince ince dogradiktan sonra tuzlu su ile ovarak acisini ¢ikarin. Maydanozu, semizotunu, naneyi ¢ok
ince kiyin. Sivri yesilbiberi, daire seklinde mimkin oldugu kadar ince dograyin.

Hepsini salata kasesine koyun ve nar pekmezi veya eksi nar suyu ile karistirin, hafifce ezin. Agzini streg filmle
kapatip bir sire buzdolabinda bekletin, soguk soguk servis yapin.

Isterseniz, bu salatayi koruk suyu veya sirke ile de yapabilirsiniz. Isteyenler ¢ok az zeytinyadi da koyabilir.
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