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BOSTANA (SANLIURFA)

4 adet olgun kirmizi domates
1 adet orta boy kuru sogan

2 adet yesilbiber

1/2 demet maydanoz

1/2 kahve fincani nar pekmezi
1 adet limonun suyu

3 cay kasi§i tuz

Yikanip temizlendikten sonra, domates, kuru sogan, biber ve maydanoz olabildigince ince dogranir. Sri
dogranmasi 6zUr sayilabilir, ama ince dogranmasi maharet igidir. Oyle ki sanat eseri yapar gibi incecik
dograyanlar vardir. Dogranan malzemeler cukurca bir kaba alinir. Uzerine nar pekmezi, limon suyu, tuz ve 1 su
bardagi su eklenerek karigtirilir. Verilen dlgilere uyuldudu takdirde ve nar pekmezinin normal katilikta olmasi
halinde lezzetinin yerinde olacadini distntyoruz. Damak zevkinize uygun olarak tuzunu ve eksisini
ayarlayabilirsiniz. Hazir olan bostana yemeklerin yaninda servis yapilir. Urfa'ya mahsus bir salata ¢esididir.
Sikca yapilan ve lezzetli olan bostana ¢ogunlukla burdul asi ve piring pilavi ¢esitleri ile bazi kebap cesitlerinin
yaninda yerini alir.
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