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BOSTAN MARMELATI

1 adet orta boy kokulu kavun
1 dilim karpuz

2 su bardagi seker

1 adet limon

Kavunun cekirdekleri gikarilir. Kusbagi seklinde dogranir. Karpuzun da ¢ekirdekleri gikarilir, ayni biyukliikte
dogranir. Bir tencereye aktarilir. Uzerine seker birakilir, kanstirilir. Yarim saat bekletilir. Sonra orta atese
yerlestirilir. Képukleri ¢ikinca kasikla alinir. Kisik atese alinir. Yaklasik yarim saat kaynatilir. Limon suyu ilave
edilir. 10 dakika daha pisirilir. Tencerede soguyunca kavanozlara doldurulur. Kapagi sikica kapatilir. Serin bir
yerde saklanir.
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