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BOSTAN KEBABI

2 adet bostan patlicani

1 adet kuru sogan

150 gr. kugbasi et

2 adet sivri biber

1 adet domates

1 cay bardagi bezelye
siviyag

tuz

karabiber

Uzeri igin;

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 cay bardagi su

1 corba kasigi siviyag

1 adet domates

1 ¢ay bardagdi rende kasar

Patlicanlarin kabugu tamamen soyulur, saplariyla bitiin olarak kizartilir, kuru sogan 4 ¢orba kasiJi siviyagda
pembelestirilir. Kugbasi et ve ince kiyilmig sivri biber katilir, rende domates ve haslanmis bezelye tuz, karabiber
eklenir 10 dakika sonra atesten alinir.

Kizartilan patlican karniyarik gibi yarilir, yariga i¢ doldurulur, Gzerine soyulmus yarimsar domates, salca, yag, su
karisimi sos gezdirilir. En son rende kasar serpilir, 200 derece firinda kagar eriyene kadar pigirilir.
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