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BOSNAK TATLISI

2 su bardagdi ceviz

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi seker

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi limon suyu
Aldigi kadar un
Serbeti igin:

5 bardak seker

6 bardak su

1 cay kasigi sivi yag

Hamuru igin; 2 adet yumurtanin sarisi, 1 su bardagi seker, 1 su bardadi sivi yag ve 1 su bardagi yodurt yogurma
kabina konulur.1 ¢ay kasigi karbonatin tzerine 1-2 damla limon sikilip malzemelere eklenir. Aldigi kadar unla
birlikte kulak memesi kivamininda yogrulup 2 su bardagi iri ¢ekilmis cevizle 6zlestirilir. Tepsi margarinle yaglanir
Hamurlar avug iginde sikilir ve tepsiye yerlestirilir.Ortalama 180 derecede isitilmis firinda pisgirilir.

Serbeti igin; 5 bardak seker 6 bardak su ile kaynatilir. Ocaktan alinip 1 ¢ay kasigi sivi yag eklenir (Tatlya
parlaklik vermesi igin) Nar gibi kizaran hamurlar firndan alinir ve sodutulur. Sicak serbet Uzerilerine dokdldr.

Fotograf "Vicdani" tarafindan génderildi. 17.04.2015
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