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BOSNAK PILAVI

Malzemeler 5 kisilik:

1 kg pirasa

2 su bardag baldo piring
2 adet orta boy havug

5 adet tavuk budu

Yarim su bardagi siviyag
1 ¢corba kasigi tereyagd
2,5 su bardagi sicak su
Tuz

On hazirlik olarak pirinci, 1lik ve tuzlu suda yarim saat bekletelim. ince, yuvarlak dilimlenmis pirasalari siviyagda
hafif¢e diriligini kaybedene dek kavuralim. Havucu da halka dilimleyip kavuralim. Tavuk butlarini haglayalim.
Tencereden alip, 3-4 kasik siviyag ilavesi ile teflon tavada arkali 6nli kizartalim. Ik tuzlu suda beklettigimiz
pirinci nigastasi gidene dek birkag su yikayalim. Tencereye siviyadi ve tereyagmi alip, kizdiralim. Pirinci
seffafiasana dek kavuralim. Uzerine pirasalar ve havucu yayip, tavuk budlarini da yerlestirelim. Sicak suyu
ekleyip, hafif ateste kapagi kapali olarak pisirelim.
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