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BOSNAK MANTISI

Ozgiir Sef

750 gr.un

Tuz

Su

Iciigin:

300 gr. kiyma

2 tane sogan

Karabiber

Tuz

Ara katlar yaglamak igin:
1 paket margarin

Once bir kapta kiymayi, yemeklik seklinde dogradigimiz sogani, tuzu ve karabiberi iyice karistirip bir kenara
koyalim. Un, tuz ve ilik suyla yumusak bir hamur tutalim. 15 dk. dinlendirelim. Hamuru on bezeye ayiralim. On
bezeyi tabak buyUkliginde agalim. A¢tiimiz bezelerin aralarina eritilmis ik margarinden birer kasik koyalim.
Aralarda kenarlarindan ¢ekerek blyttelim. 10 bezeyi de bitirince Ustline yag slrlip masaya ters gevirelim.
Kenarlarindan ¢ekerek biraz daha buyUtelim. Cok inceltmeyin. Hamuru 6 cm.lik kareler halinde keselim.
Kestigimiz parcalarin ortasina kiymalari yerlestirip bohga geklinde kapatalim. Yaglanmis tepsiye katladigimiz
taraf alta gelecek sekilde dizelim. En Ustlinu tekrar yaglayalim. 200 derecede kizarana kadar pisirelim. Uzerine
yogurt dokerek servis edin.
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