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BOSNAK MANTISI (BOSNA-HERSEK)

1 adet yumurta

2 corba kasiJ! siviyag
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un
Iciigin:

200 gr kiyma

1 adet ufak sogan
7-8 dal maydanoz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

Cukur bir kapta yumurta, yag ve su karistirilir. Uzerine tuz ve yumusak kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.
Hamur 10-15 dakika dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir; sogan rendelenir, maydanoz kiyilir, Kiyma, tuz ve
karabiber eklenir, karigtirilir. Hamur 4 esit pargaya ayrilir. Her parga tatli tabagi kadar agilir. Sonra Ust Uste konur
ve olabildigince ince agilir. Sonra kibrit kutusu kadar kare kesilir. Ortasina i¢ konur. Iki ucu siktirilir, pide geklinde
kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Uzerine sarimsakli yogurt
gezdirerek servise sunulur.
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