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BOSNAK MANTISI

300 gram kuzu kiyma
300 gram dana kiyma

3 adet yufka

2 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyagd
Yarim cay kasigdi tereyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Yogurt

Harg¢ icin kiyma, rendelenmis patates, karabiber ve tuzu iyice karistirin. Bir adet yufkayi diiz bir zemine serin.
Ortadan ikiye kesip, uzun kenarina kiymal hargtan bir parga koyup, rulo seklinde sarin. Kalan yufka ve harci da
ayni sekilde hazirlayin. Daha sonra yaglanmig tepsiye dizip, kiiglk parcalar halinde kesin. Eritilmis tereyagini
Uzerine gezdirip, 6nceden isitilmis 180 derece firinda (zerleri kizarana dek yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan
alip, Uzerine ¢irpiimig yogurt gezdirin. 10 dakika dinlendirip servis yapin.
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