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BOSNAK KABAGI

1 kilo kabak

25 gram margarin

1 demet dereotu

5 tane yumurta

6 kahve fincani un

1,5 su bardagi st

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz,baharat
1 kahve fincani siviyag

Kabaklari soyup findik iriliginde kip dograyalim, yumurtalari beyazlagip kdépurtene dek ¢irpalim, siviyagi ekleyip
yarim dk daha ¢irpalim elenmis unu, tuzu, kabartma tozunu ekleyip ¢irpmaya devam edelim disik ayarda
kabaklari ve kiyilmis dereotunu ekleyip bir kez daha karigtiralim. Firin kabini margarin ile yaglayalim tzerine un
serpelim, hamuru firin kabina bogaltip 6nceden 200 derecede isitilmig firinda Gzeri kizarana dek pigirelim.
Hamurun pisip pismedigini kontrol edip firindan alalim. Uzerine 1.5 su barda@ sutl gezdirip tekrar firina sdrelim
hamur sitinG ¢ekene dek tekrar 5 dk. daha pisirelim LEZBABAY!I firindan alip ilitarak dilimleyip servis edelim.
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