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BOSNAK BOREGI (SAKARYA)

2 su bardagi sut

2 adet yufka

200 gram tereyagi

2 adet yumurta

I¢ harc:

300 gram kiyma

2 adet kligUk sogan

2 adet orta boy patates
Yeteri kadar tuz karabiber

Kiymayi, ¢ok ince dogranmig sodani, rendelenmis patatesi, yumurtayi, tuzu ve karabiberi karigtirarak harci
hazirlayin. Bir yufkayi sit ve erimis yag karigimiyla iyice yagdlayin. Yufkayi 4 e bdlin. Genis tarafina hazirlanan
hargtan koyun. Sigara béregi gibi rulo yapin. Sonra giil bigiminde sarin. Diger yufkaya da ayni islemi uygulayin.
Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine kalan sttli yagdan surin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin.
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