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BOSNAK BOREGI

4 adet yufka (istege bagli olarak evde yapiimis yufka veya hazir yufka)
250 gram beyaz peynir

100 gram lor peyniri

1 su bardag yogdurt

1/2 su bardag sivi yag

3 adet yumurta

Tuz

Karabiber

1 cay bardag sut (lzerine slrmek igin)

Susam veya ¢orekotu (lizeri igin)

Beyaz peyniri rendeleyin veya ezin. Lor peyniri ilave edin.

Yogurdu ve sivi yagdi ekleyin. Yumurtalari ilave edin.

Tuz ve karabiberle harci tatlandirin. Malzemeleri iyice karistirarak i¢ harci hazirlayin.
Yufkalari tezgah tzerine serin.

Her bir yufkayi elinizle aralara yag surerek serin. (Yufkalari islatmak igin sivi yagi kullanabilirsiniz.)

Ik yufkayi tezgahin Uzerine serin. Hazirladidiniz i¢ harcin yarisini yufkanin tizerine yayin.
Diger yufkay! tzerine serip kalan i¢ harci da Gzerine yayin.

Yufkalar sararak rulo seklinde olusturun.

Ruloyu istediginiz buytkltkteki bir tepsiye veya borcama yerlestirin.

Rulo béregin Gzerine st strlin. Susam veya ¢érekotu serpin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda tzeri iyice kizarana kadar pisirin.

Boregi firndan alip, dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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