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BOSNAK BOREGI

Latife Durdu

4 su bardagi un

2"z su bardagi su

1 tath kasidi tuz

50 gr. tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

2 kg. 1spanak

150-200 gr. beyaz peynir
1 adet pirasa

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi yogurt

Igi igin: 1spanad sirkeli suda bekletelim ve daha sonra iyice yikayalim. Gok ince olmayacak sekilde dograyalim.
Beyaz peyniri biraz kalin olacak sekilde rendeleyelim. Pirasayi ince ince dograyalim. Malzemeleri karigtirip
kenara alalim. Hamuru igin: Unu eleyip igine tuzu ve suyu koyarak ele yapismayacak kivamda yoguralim.
Hamuru 4-5 pargaya ayirip yarim saat dinlendirelim. Hamuru merdane ile yarim cm kalinhiginda acalim.
Tereyagdini sivi yagi birbirine karigtiralim ve hamurun her yerini yaglayalim. Kenarlardan ¢cekerek hamuru
inceltmeye baslayalim. Hamuru inceltip biyUtelim ve kenarlarina ispanakli peynirli hargtan yayalim. hamuru rulo
seklinde sarmayalim. Yaglanmis yuvarlak firn tepsisine ortadan baslayarak spiral seklinde yerlegtirelim. Tim
bezeleri yani sekilde agtiktan sonra hamurun Ustiine tereyagli yogurtlu karisimdan sirelim. Onceden isitiimig
200 derece firnda pigirelim.
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