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BOSNAK BOREGI (KIYMALI)

1 kg un

2 adet kuru sogan
500 gr kiyma

200 gr margarin
Yeterince su

1 tath kasidi tuz

Un, su,, tuz ile bérek hamuru yogrulur. lyice 6zlesene kadar yogurmaya devam edilir. Ayri kapta kiyma ile
yemeklik dogranan kuru sodan karistirilir. Ozlesen hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Yumruk buytkliginde
parcalar koparilir. Her bir parca oklavayla aglilir. Ince yufkalar agilimalidir. Sana Hamurigi tavada eritilir ve
ihinmaya birakilir. Acilan yufkaya yag surulir ve kiymali i¢ serpilir. Iki tarafindan ice dogru sarilir, yuvarlak halde
Sana ile yaglanan tepsiye yerlestirilir. Tepsi dolana kadar ayni isleme devam edilir. Béregin Ustl yaglanip 200 C
de 1sitilmig firinda UstU kizarana kadar pigirilir. 5 dk dinlendirilip servis yapilir.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 23.03.2021
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