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BOSNAK BIFTEGI

8-10 kisilik

1,5 kg ince dilimlenmis biftek
2 kg sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kagsiJi nisasta

Bir buguk su bardagi su

Tuz

Karabiber

Un ile nigastayi bir kabin igersinde iyice harmanlayip, binekleri tek tek bulayin ve bir buguk saat dinlendirin.
Soganlari halka dograyin ve 2 ¢orba kasidi tereyadinda kavurun. Bir firin kabina 1 kat sogan, 1 kat biftek
déseyin. TUm malzemeyi en Uste sodan gelecek sekilde dizin. Birbuguk su bardadi su, tuz ve karabiber ekleyin.
Aliminyum folyo ile kabin Gzerine értiin. 140 dereceli firinda birbuguk saat pisirin. Arzuya gére patates puresi ile
servis yapin.
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