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BOSNA USULU SiS KOFTE

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

2 sogan (ince dogranmig)

2 dis sarimsak (ince dogranmis)

500 gr kuzu kiymasi

500 gr dana kiymasi

2 kalin dilim ekmek (kabuklari ¢ikarilip rendelenerek ufalanmig)
1 yumurtanin aki (hafif¢e ¢irpiimig)

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi kirmizibiber

kahve kagsiginin ucuyla pul kirmizibiber

KugUk bir tencerede yadi orta ateste eritiniz. Yaz kizinca sodanlarin yarisini ve sarimsaklan koyup 10-12 dakika,
arasira karistirarak kavurunuz.

Tencereyi atesten alip, sodan ve sarimsaklari blytk bir kaseye bosaltiniz. Kuzu kiymasi, dana kiymasi, ekmek
ici, yumurta aki, tuz. kirmizibiber ve pul kirmizibiberi ekleyiniz. Malzemeyi ¢atalla iyice karistiriniz.

Ellerinizle hargtan ceviz blyUkligunde kéfteler yapiniz.

Kofteleri bir tabada koyup Ustind mumlu kagitla rterek, buzdolabinda en az 1 saat, kofteler sertlesene kadar
birakiniz.

Once 1zgaranizi iyice kizdiriniz. Tabag buzdolabindan gikarip, kéfteleri siglere gegiriniz.

Koftelerin her iki yanlarini 4'er dakika, renkleri koyu kahverengi olana kadar 1zgarada kizartiniz. Sigleri
Izgaradan ¢ikarip Ustlerine kalan sodani serperek servis ediniz.
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