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BOS TOP

1 paket cabuk maya
Yarim paket margarin
1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 cay bardagi pekmez
3 ¢corba kagiJi susam

Un ve maya karigtinilir. Seker, 1lik su, tuz ve yumusak margarin ilave edilir. Parmak uglariyla minciklandiktan
sonra yumusak bir kivama gelene kadar un eklenir. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat bekletilir. Stire dolunca
hamur 16 esit parcaya boltndr, top seklinde yuvarlanir. Toplar énce pekmeze sonra da susama batirilir ve yagli
kagit yayllmis tepsiye dizilir. 190 derece firina verilir ve 25 dakika pigirilir.
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