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BOS LOKMA

1 su bardagi yogdurt
2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un
Kizartma yagi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve ele yapismayan kivamda yumusak bir hamur yapilir. 180 dakika kadar
dinlendirdikten sonra oklavayla ince agmaya caligilir. Sonra ¢ay bardagiyla yuvarlak yuvarlak kesilir. Tavaya bol
yag konur. Isininca hamur parcalari atilir. Altin rengi kizartilir. Yagdan alinir, servis tabagina konur. Uzerine
pudra sekeri serpilir. (Kizarma esnasinda i¢ kimi bos kabarir. Bu nedem-nle Bos Lokma deniliyor.)
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