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BOS DOLU COREK

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 su bardag lor peyniri

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi siviyag
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Yumurta, tuz birlikte ¢irpildiktan sonra yogurt ve siviyag eklenir. Kisa stire daha ¢irpilir. Lor eklenir. Un ve
kabartma tozu katilir, bitlnlesene kadar yogrulur. Hamur Uzeri kapali olarak yarim saat dinlendirilir. Merdane
yadimiyla servis taba@i blydkluginde agilir. Rulet yada bigakla, Giggen olarak 16 esit pargaya kesilir. Her Gi¢gen
hamur kalindan inceye dogru rulo yapilir. Gérekler yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar
pigirilir.
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