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BORULCELI VE PATATESLI YUMURTA

4 adet yumurta

4 adet patates

1 adet sogan

1 adet havug

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi margarin

10 adet borllce

1 cay kasigdi tuz, karabiber, kekik

Sebzeleri kiip kiip dograyin.

Patatesleri tuzlayip kizgin yagda kizartin.

Tavaya 1 yemek kagigi yag koyup kizdirin. Sogan ve sarimsagi hafifge kavurun. Daha sonra sebzeleri ekleyin.
Biraz tuz serpip yumusayincaya kadar kavurun. Igine patatesleri de ekleyin.

Yumurtalar bir kasede ¢irpin. Tuz, karabiber ve kekik ile tatlandirip sebzeli patateslerin Gzerine dékdin, bir
kapakla kapatin ve yumurtali kisim katilasincaya kadar pisirin.
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