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BORULCELI TARHANA CORBASI (KUSADASI AYDIN)

https://www.kusadasikulturelmiras.com/

1 su barda@i kuru bériilce

5 yemek kasi§i tarhana

4 su bardagi soguk su

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 avug kurutulmus kirmizibiber

Tencereye tarhana koyulur. Uzerine su eklenir. Topaklanmamasi icin karigtirilarak pisirilir.

Tarhana piserken bir glin dnceden islatilan borllceler ve biberler ayri bir kapta haglanir.

Haslanan bdrice ve biberler pismeye devam eden tarhananin igine atilir. Malzemeler 6zdeslesene kadar pisme
islemi devam eder.

Kaynadiktan sonra kisik ateste 5 dk. daha kaynatilir. Gorba servis tabaklarina alinip tizerine zeytinyadi gezdirilir.
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