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BORULCELI PAZI BORANI

Sevdiye Gavusoglu

1 paket yumurtali erigte

2 corba kagsidi tereyadi (yemek igin)
2 corba kagsigi tereyagdi (Uzeri igin)
2 kg. pazinin sap kisimlari

1 adet kuru sogan

2 kg. kuzu but kugbasi

1 cay bardagi bériilce

1 corba kagigi kuru nane

1 tath kasidi kirmizibiber

Tuz

Karabiber

Nohut ve bdrilceyi aksamdan ayri ayri islatin. Ertesi glin nohut ve bdrilcenin Uzerini 4 parmak gececek kadar
su koyun yumusayincaya kadar haglayin. Tereyaginda kip kiip dogranmig kuru sogani seffaflagana kadar
kavurun. Eti tencereye koyun ve suyunu ¢gekene kadar soteleyin. Uzerine 2 su bardadi su koyun, etlerin
yumusamasina yakin borllceyi, nohutu ve pazi kdklerini ekleyin. Ayri bir tavada tereyaginda baharat
kavurun.Bunu yemeginizin tGzerine dokin. Haglanmig makarnayi tencereye alip boraniyle beraber karigtirarak
servis yapin. Makarnayi hazirlamak i¢in suya tuz ekleyerek kaynatin. Kaynayan suya makarnayi ilave edin ve
kapag! acik olarak tekrar kaynamaya birakin. Arada sirada kontrol ederek 10 dk. kadar haglayin. Haglanan
makarnanizi stzin.
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